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01
韓八商店

創業60年の最古参のキムチ店。母から受け継
いだ味を

現在まで守り続けています。おすすめは、白菜、チ
ャンジャ、

ゴマの葉、大根など毎朝店の奥で仕込むキムチは
11種類

以上にも及ぶ。豊富な韓国食材と唐辛子の量
り売りが

できるのが特徴で「新鮮な素材をその日のうち
に漬けて

浅漬けに仕上げている」と店主の重山峰子さん
。「母の代

からの顧客のために頑張り続けます」との言葉に
地元から

愛され続ける最古参の自信が伺えます。

曾おばあさんとおばあさんが、乳母車で餅を売り歩いて

いたのが、中山商店の始まり。当時はキムチは自分の家で

つけるものでした。それが時代の流れや神戸での震災で

キムチが市民権を得て、日本人も外国人も食べるように

なり、素材にこだわった餅作りと共にキムチもつくるように

なりました。一番のこだわりは食の安全！4代目の若い

感覚で独自の放射線測定も行いインターネットでも広報

し全国からの注文が増えています。

ケミカルの仕事場で職人さんたちと食べた母の手作りのキムチやパンチャン（惣菜）は評判でした。震災後、ケミカルから母の味を受け継ぐキムチ屋として平成11年に転業、薄塩の在日の母の味を守っています。白菜、大根、ごぼうなど毎日作るキムチも自慢ですが、なんといっても日替わりのチョソンパンチャン（朝鮮惣菜）は、料理自慢の母の味、魚の煮付け、豚のにこごり、ひじきの炊き合わせなど種類の多さも圧巻です。

営業時間／ 8：00 ～ 18：30
定休日／火曜日　　TEL. 078-611-2658
二葉町３丁目１-１

重山商店
06

営業時間／ 10：00 ～ 19：00
定休日／日曜日　　TEL. 078-201-6023
川西通４丁目103-11

中山商店
04

営業時間／ 10：00 ～ 19：00
定休日／水曜日　　TEL. 078-631-1572
腕塚町６丁目１-８-109

キムチ・ハウス
02

存在感のある看板娘のおばあちゃまがいる富山食品。
昭和38年５月５日開業の老舗中の老舗。キムチへのこだ
わりのひとつは材料！店主の目でしっかり吟味し、納得の
いくものを使っています。常連さんに交じって最近は若い
人が「チャンジャ下さい！」って。昔はこんなことなかった
けど「食べ物に国境はない」ね！震災も乗り越え長田で
50年。おいしいキムチとおばあちゃまの笑顔が元気を
くれる富山食品です。

美人で明るい「順ちゃん」がお出迎え。こだわりは、韓国
直送の材料でつくる本場のキムチ。イカの塩辛にエビに
とコクのあるキムチが人気。とっても気さくな順ちゃん
ですが、震災では自身も甚大な被害を受けましたが、被災
者でありながらもキムチチゲを炊き出しで振る舞いま
した。胃袋だけでなく心もあったまりました。本場のキムチ
と人情にふれることができる「順ちゃん」です。 

キムチの基本は踏まえつつ、若い世代
にもサラダ感覚で

食べてほしいという思いの「キムチ・ハ
ウス」というネーミ

ング。地域で取り組むアニメやコスプレ
イベントの若者向

けの「セロリキムチ」、海岸地域ならで
はの「わかめキム

チ」など新商品開発にも熱心です。味の
決め手は毎日の真

剣勝負野菜の塩加減、そしていりこを
中心とした出汁を

しっかり効かせ、日本の文化としてのキ
ムチづくりに励ん

でいます。地域に住むベトナム人たち
がキムチ好きで、

チョジャン（韓国酢味噌）をよく買いに来
ます。

営業時間／ 10：00 ～ 19：00
定休日／日曜日　　TEL. 078-739-1877
若松町 11-5-17

韓八商店
01

営業時間／ 11：00 ～ 17：30
定休日／木曜日　　TEL. 078-691-0540
二葉町３丁目11-９

富山食品
03

営業時間／ 9：00 ～ 19：00
定休日／火曜日　　TEL. 078-631-6342
二葉町３丁目11-12

順ちゃん
05

　

今
や
キ
ム
チ
は
世
界
中
で
愛
さ
れ
、食
さ
れ
、そ
の

味
に
は
ま
っ
て
い
る
人
々
が
多
い
。日
本
に
お
い
て
も

キ
ム
チ
の
需
要
量
が
、日
本
の
漬
物
の
そ
れ
を
抜
い
た

と
さ
れ
る
。年
間
一
人
当
た
り
の
消
費
量
も
約
４
キ
ロ

グ
ラ
ム
に
近
い
そ
う
だ
。

　

キ
ム
チ
は
、唐
辛
子
を
使
わ
な
い
で
漬
け
て
い
た

も
の
か
ら
、唐
辛
子
を
使
っ
て
漬
け
る
よ
う
に
な
っ
た

も
の
に
変
わ
っ
て
以
来
、「
新
し
い
も
の
好
き
」で

「
辛
い
も
の
好
き
」な
朝
鮮
半
島
の
人
々
の
気
質
に

よ
っ
て
一
般
的
な
発
展
を
遂
げ
た
。

　

キ
ム
チ
の
優
秀
性
は
、ま
さ
に
こ
の
唐
辛
子
に

あ
る
と
い
え
よ
う
。に
ん
に
く
、生
姜
な
ど
の
効
能
に

つ
い
て
は
、既
に
よ
く
知
ら
れ
て
い
る
が
、最
近
唐
辛

子
に
関
す
る
研
究
が
進
み
、唐
辛
子
の
主
成
分
で

あ
る
カ
プ
サ
イ
シ
ン
を
細
胞
に
注
入
し
た
と
こ
ろ
、

イ
ン
シ
ュ
リ
ン
作
用
を
高
め
て
肥
満
抑
制
効
果
が

あ
る
こ
と
が
確
認
さ
れ
て
い
る
。

　

キ
ム
チ
は
、栄
養
豊
か
な
自
然
発
酵
食
品
と
い
わ

多
文
化
共
生
の
味﹁
キ
ム
チ
﹂

多
文
化
共
生
の
味﹁
キ
ム
チ
﹂

れ
る
が
、デ
ン
プ
ン
質
を
入
れ
て
こ
そ
発
酵
が
よ
く

促
さ
れ
る
。故
に
、も
ち
米
、米
、サ
ツ
マ
イ
モ
、小
麦

粉
な
ど
を
入
れ
た
り
す
る
の
だ
。ま
た
、唐
辛
子
の

登
場
に
よ
っ
て
塩
辛
類
を
使
う
こ
と
が
可
能
に
な
り

（
太
刀
魚
、エ
イ
、鰯
、ア
ミ
、ア
サ
リ
、ハマ
グ
リ
な
ど

の
塩
辛
）、大
根
な
ど
の
野
菜
類
、梨
、り
ん
ご
を
主

と
す
る
果
物
類
な
ど
を
入
れ
て
固
定
観
念
に
と
ら

わ
れ
る
こ
と
な
く
、多
様
的
に
発
展
さ
せ
て
き
た
。

そ
れ
ぞ
れ
の
材
料
を
ど
の
様
に
選
び
、合
わ
せ
る
か

に
よ
り
各
地
域
、各
家
庭
の
キ
ム
チ
の
味
が
決
ま
る

の
で
あ
る
。こ
の
よ
う
に
し
て
漬
け
ら
れ
た
キ
ム
チ

は
、ビ
タ
ミ
ン
、ナ
ト
リ
ウ
ム
、カ
ル
シ
ウ
ム
を
多
く

含
み
、乳
酸
菌
を
主
と
す
る
ア
ル
カ
リ
性
食
品
で
あ

る
が
故
に
、体
内
の
酸
を
中
和
さ
せ
て
く
れ
た
り
も

す
る
の
だ
。キ
ム
チ
が
栄
養
豊
か
な
健
康
食
品
と
言

わ
れ
る
由
縁
が
こ
れ
ら
の
点
に
あ
る
の
で
あ
る
。

　

神
戸
市
の
中
で
長
田
は
、と
り
わ
け
在
日
韓
国
・

朝
鮮
人
が
多
く
住
む
地
域
で
あ
る
。一
番
多
く
は
、

慶
尚
南
、北
道
の
出
身
の
人
々
で
、済
州
島
、全
羅

道
、そ
の
他
の
出
身
の
人
々
も
い
る
。わ
が
ま
ち
長
田

に
生
き
る
糧
を
求
め
て
、戦
前
は
神
戸
電
鉄
工
事

に
、戦
後
は
ケ
ミ
カ
ル
産
業
に
従
事
し
た
韓
国
・
朝

鮮
人
は
、多
住
地
域
を
形
成
し
て
行
っ
た
の
で
あ
る
。

　

そ
の
地
域
の
特
徴
に
従
っ
て
キ
ム
チ
の
味
や
形
に

差
が
生
じ
、多
様
化
し
て
現
在
に
至
っ
て
い
る
。

　

慶
尚
道
出
身
の
キ
ム
チ
屋
さ
ん
、済
州
島
出
身
の

キ
ム
チ
屋
さ
ん
。長
田
は
居
な
が
ら
に
し
て
い
ろ
い
ろ

な
特
色
あ
る
キ
ム
チ
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
ま
ち

な
の
だ
。

　

ケ
ミ
カ
ル
産
業
の
隆
盛
と
共
に
国
籍
を
問
わ
ず
、

よ
り
多
く
の
人
々
が
集
ま
り
始
め
た
長
田
は
、多
民

族
、多
文
化
共
生
地
域
と
な
っ
て
いっ
た
。

　

こ
れ
ら
外
国
人
と
と
も
に
日
本
人
に
も
愛
さ
れ

て
や
ま
な
い
食
べ
物
の
ひ
と
つ
で
あ
る
キ
ム
チ
は
、

日
本
に
お
け
る
平
均
消
費
量
よ
り
、さ
ら
に
長
田
に

お
け
る
消
費
量
の
方
が
高
い
と
思
わ
れ
る
。

　

キ
ム
チ
は
、漬
け
て
す
ぐ
の
も
の
よ
り
じ
っ
く
り
と

時
間
が
流
れ
て
発
酵
さ
れ
る
ま
で
待
て
ば
、本
来
の

キ
ム
チ
の
味
に
出
会
え
る
。い
ろ
い
ろ
な
も
の
が
混
然

一
体
化
し
て
う
ま
み
至
る
キ
ム
チ
の
如
く
、い
ろ
い
ろ

な
人
が
住
む
わ
が
町
長
田
も「
多
文
化
共
生
」を

推
進
し
つ
つ
長
田
独
特
の
こ
な
れ
た
い
い
味
を
出

す
ま
ち
に
し
て
い
き
た
い
も
の
だ
。
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